Du 11 au 15 MARS

ENTREES PLATS DESSERTS
PROTEINES PROTEINES
. FRUITS/ . FRUITS/ GLUCIDES
(V|a.nde ou FECULENTS LEGUMES (V|a.nde ou FECULENTS LEGUMES LAITAGES FRUITS (sucre/gateau)
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&\ Le PAIN : BAGUETTE! BIO SERVIE TOUS LES JOURS ET LIVREE PAR DES ARTISANS BOULANGER
)
Allergénes Allergénes Allergénes
1:Gluten 6 : Poisson 11: Céleri
2 : Lait de vache (ou produits dérivés, beurre, creme) 7 : Arachide 12 : Soja
3 : Lait de brebis ou chevre 8 : Fruit a coque 13 : Anhydride sulfureux et sulfite
4 : CEuf 9 : Crustacés 14: Sésame
5 : Moutarde 10 : Mollusques 15 : Lupin
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Du 18 au 22 MARS
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13 : Anhydride sulfureux et sulfite




