[LIEls] [DliclMITINIOls] fel

INGREDIENTS
« 125 g de farine

* 60 gr de sucre en poudre
+ 70 gr de beurre mou
1 jaune d’ceuf

« 1pincée de sel

« des petits bonbons de couleur

PREPARATION

Dans un plat, mélangez la
farine, le sel, le sucre, le
beurre mou ef |'ceuf avec les
mains.

Faites une boule el laissez-la
reposer 1h au frais.

Préchauffezle four Th. 6
(180°C).
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Efalez la pate, coupez-la en
rectangles de méme faille.
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Entaillez légerement le centre

de chaque rectangle avec le
dos d'un coufleau.
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Tracez des pelits cercles sur
les dominos avec une paille
(ou le bouchon d'un feutre fin).
Altention ! Sur chaque
domino, il doit y avoir 6
cercles EN TOUT ! (il faut
essayer de frouver les 7

possibilités)

Enfournez pendant 10 min.
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Si vous en avez, vous pouvez recouvrir chaque cercle avec

un smarfies (vous pouvez utiliser de la péte & tartiner pour les coller).
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