
  

La soupe au potiron des GS-CP

Une recette inspirée de l’album éponyme d’Helen Cooper,
 expliquée par les GS et cuisinée 
par tous en suivant leurs conseils !



  

La recette écrite par les grands :

Les ingrédients : un potiron, de l’eau, du sel
Les ustensiles : une casserole, une cuillère, un couteau, une mesure,    

une plaque de cuisson, un mixeur.
Les explications :

Couper finement le potiron
Mettre le potiron dans la casserole

Ajouter une mesure d’eau
Ajouter une pincée de sel

Mettre à cuire
Remuer
Mixer

Nos potirons gersois trouvés par maîtresse Pascale.
Merci maîtresse Pascale !

Le magnifique et délicieux potiron de la 
mamie d’Antoine. Merci Antoine !



  

Couper finement le potiron (comme Chat)



  

Ajouter une bonne mesure d’eau… comme Ecureuil

… et une pincée de sel comme Canard...

… Remuer !



  

Laisser cuire et mixer !

Hummmm !

Partager !
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