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Scolarest

sauf cas de force majeur, sous réserve de livraison ou de greve
1
T: Salade de perles i’ Salade verte et radis i’ Haricots verts en salade iy Salade de blé
N @ . .
- Tortillas \fzzaf/ Saucisse de Toulouse m‘}/ Sauté de boeuf aux olives i} W Colin sauce oseille
Jio =
aux légumes Frites Pommes de terre vapeur ' Carottes BIO persillées @
Yaourt nature sucré Carré Ligueil Vache Picon ~ Petit suisse nature
Pomme Poire Kiwi L Marbré Chocolat
CEuf dur vinaigrette ' Salade verte et crodtons 1!
Poisson pané Chili sin carne FERIE
% Podlée de légumes w Riz pilaf s
au gaspi!
N Samos Emmental "
= Banane BIO Flan caramel
i Salade de Mais et Tomates i Concombres a la creme Péaté de campagne Salade verte et radis émincés 1 % Taboulé
A [anaw]
Cordon bleu Gnocchis & Haut de cuisse roti Sauté de boeuf 3 la tomate L Merlu sauce aneth
%7 Courgettes poélées Sauce tomates, basilic et parmesan % Epinards a la créme Purée de pommes de terre fraiche w Carottes sautées 11
Croc lait Yaourt aromatisé Chanteneige Yaourt nature Tartare
5] Stop @ [ 4
E Poire BIO Banane| Salade de fruits frais et fraises 5 Créme chocolat Kiwi
qp  Coleslaw (carottes et céleri) 47 Salade de riz Melon jaune Crépe au fromage
— vinaigrette =
FERIE Raviolis Omelette ﬁ/ Mijoté de beeuf aux poivrons w Hoki creme ciboulette
au boeuf L Légumes de soleil 7 Pennes S Printaniére de légumes
Petit suisse aromatisé Brie Tomme grise Buchette mélange lait
1 Pomme BIO Banane Liégeois vanille Pasteque
‘% Radis croc sel Surimi Céleri mayonnaise % Taboulé ' Concombres vinaigrette
e e | e o o . 45 o o o . o
Cocotte de lentilles a l'indienne L |  Emincédedindealacreme Y=/ | e Jambon grillé au jus L \m:;.:/ Saute de boeuf aux oignons L Dos de colin sauce Nantua ~ 1i,
a0 @ i : = @ . . o)
—  Mélange 5 céréales 5 Brunoise de légumes % Coquillettes BIO L5 Carottes a la créme L5 Pomme de terre vapeur
Carré Ligueil Edam Fromage blanc Vache qui rit Yaourt nature
VEGETARIEN ? ) 4
Pomme Kiwis Ananas frais Salade de fruits = Géteau a l'ananas

Les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par |I'équipe de cuisine dans nos locaux. (T‘? LES VIANDES BOVINES SERVIES SONT D'ORIGINE FRANCAISE FL'GZ r‘?\/



